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Resumen

La sociedad del siglo XXI tiene la ineludible exigencia de incrementar la eficiencia del uso del agua en agricultura. Esta presión social sobre el control del uso del agua para riego (uso sostenible) obliga a los agricultores al empleo de estrategias de riego deficitario. El riego deficitario es una de las formas más sostenible y rentable de regar en zonas áridas, ya que es capaz de ahorrar agua con mínimos efectos en la producción. Nuestra hipótesis de trabajo es que el manejo de niveles “suaves o moderados” de déficit hídrico conllevarán mínimas mermas en la producción, y generarán a su vez, productos de máxima calidad que denominaremos “hidroSOStenibles o HidroSOS”. Estos productos, resultado de una optimización del uso del agua, se caracterizan por: (i) un elevado contenido en compuestos bioactivos y, por tanto, una elevada funcionalidad, (ii) una elevada calidad organoléptica, y (iii) tener una marcada identidad, derivada de su uso sostenible del agua, que los diferenciará del resto de productos vegetales de su categoría.Por tanto, la creación de una marca de calidad alrededor de estos productos vegetales, basada en datos científicos (calidad, funcionalidad, y beneficios para la salud), pensamos que comportará una elevada demanda de estos productos, lo que elevará sus precios y los beneficios de los agricultores que opten por el cultivo de este tipo de vegetales. Se presentarán datos sobre aceitunas de mesa, aceite de oliva, granadas, pistachos, y almendras hidroSOS; además, se describirá el protocolo desarrollado para la certificación de fincas y productos hidroSOStenibles, que ya se está aplicando en colaboración con la empresa Galpagro (Córdoba, España).   
