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Los oligogalacturónidos son oligosacáridos pecticos que se obtienen por hidrólisis ácida o enzimática de los ácidos pecticos. Dentro de los efectos beneficiosos asociados a estas moléculas están la inducción de mecanismos defensivos y la estimulación del crecimiento vegetal, con la ventaja adicional de ser inocuos al medio ambiente. El Instituto Nacional de Ciencias Agrícolas cuenta con una tecnología patentada a nivel Nacional para la obtención de mezclas de oligogalacturónidos con diverso grado de polimerización. La comercialización de estas mezclas en solución hace necesario la generación de estudios, a fin de verificar si sus propiedades químicas cambian en el tiempo durante su almacenamiento. El objetivo de este trabajo fue evaluar las características químicas de una mezcla de oligogalacturónidos en solución en refrigeración y a temperatura ambiente, durante un periodo de 6 meses. Para ello se determinó el contenido de ácidos urónicos por la técnica del m-hidroxidifenilo, el contenido de azúcares reductores por la técnica de Nelson y el grado de polimerización de esta mezcla. Como resultado principal se obtuvo que el contenido de ácidos urónicos disminuye a temperatura ambiente y en refrigeración, mientras que los azúcares reductores solo disminuyen a temperatura ambiente. El grado de polimerización se mantuvo variable entre 6 y 9, los cuales se corresponden con oligómeros que presentan actividad biológica. Las características químicas de las mezclas de oligogalacturónidos se conservan mejor en refrigeración que a temperatura ambiente. 
